
 

 

Entrées 

 
 

Saumon Frais Mariné en Rémoulade – 28 € 

Emietté de Pommes de Terre tièdes aux Œufs de Hareng – 28 € 

Soupe de Poissons et sa Rouille – 18€ 
Salade de Lentilles et Haddock à l’Huile Pimentée – 28€ 

Tartare de Thon et Saumon aux herbes -27€ 

Accras de Morue – 18 € 
 

Salade de tourteaux aux herbes :32€ 

 
 

 

Poissons 

 
Bouillabaisse du Pêcheur – 45€ 

Pavé de Cabillaud Vapeur, Haricots Verts en Salade – 38€ 
Pavé de cabillaud rôti servi sur une biscaïenne -38€ 

Raie Pochée Beurre Noisette – 38€ 

Steak de Thon au Poivre Gris, ou steak de thon thaï– 38 € 
Pavé de Saumon à l’Unilatéral, Huile d’Olive et Basilic – 35 € 

Goujonnette de Sole Sauce Tartare – 35€ 

Haddock Poché, Purée de Pommes de Terre aux Herbes – 38 € 
Merlan Colbert Sauce Tartare – 38€ 

Morue demi-sel, pommes de terre écrasées à l’ail :38€ 

 
 

 

Viandes 

 
Tête de Veau Sauce Ravigote – 37€ 

Filet de Bœuf au Beurre d’Herbes – 37€ 

 
 

 
Le restaurant Marius n’accepte plus les chèques 



 

Assiette de Fromages du Jour – 15€ 
 

 

Desserts chauds 
(À commander en début de repas) 

 
Tarte Fine Tiède aux Pommes – 15€ 

Tarte avec glace vanille – 15€ 
Fondant au Chocolat et sa Glace – 15 € 

Profiteroles au Chocolat –15  

Soufflé chaud au grand marnier-15€ 
Pain perdu et sa glace -15€ 

 

 

                                               Desserts 

 
Nougat Glacé au Coulis de Fruits Rouges – 15€ 

La Glace du Jour – 15 € 
Le Sorbet du Jour – 15 € 

Fruits Frais en Salade – 15€ 

Grosse Crème Caramel – 15€ 
Soufflé Glacé au Grand Marnier – 15€ 

 

Kir – 10 € Kir Royal – 13,5€ 
 Coupe de champagne – 13,5 € 

 

½ Eau – 5€ 1 lit. Eau – 8 € Café – 3,50 € 
 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

Service Compris (15% sur le H.T.) 


